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BARBERA D'ASTI SUPERIORE

Denominazione : Barbera d°Asti d.o. c.g Sup — San Rume

Lona di produzione : P, iemonzfe, Cisterna d’Ast

Vitigno : Barbera 100%

Vendemmia : Ottobre

Vinificazione - da 3 a 6 mest in acciao, por 7-8 mest in botty
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Affinamento in bottiglia : 6 mest
Gradazione aleolica : 14%0 vol.

Caratteristiche : Colore rosso rubino intenso

con riflesst granat.

Profumo : con note di_frutta cotta e frutta sotto spirito,
etereo, con una leggera nota vamighata.

Sapore : 1ntenso con finale decisamente morbido.
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I RA TVASTI Temperatura di servizio : 20-22 °C
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Invecchiamento potenziale : 6-8 anm

VINCENZO BOSSOTTI
vignaiolo
14010 Cisterna d’Asti, ITALIA
Via XXV Maggio, 32/34

www.vincenzobossotti.it




