BODEGASESCUDERO

SOLAR DE BECQUER

GRAN RESERVA
DOCa Rioja

I. TRAUBENSORTEN
70% Tempranillo, 15% Garnacha, 15% Mazuelo.

II. ALKOHOLGEHALT
13% Vol.

[II. WEINBERGE UND WEINLESE

Unser Weinberg “Cuesta la Reina” liegt im Siiden des Berges Monte Yerga.
Es handelt sich um einen Sonnenhang, der auf einer Meereshéhe von 450
Metern beginnt und bis auf 800 Meter ansteigt. Seine kargen Boden bestehen
aus kalkhaltiger Tonerde und weisen grole Mengen an Gerdll auf. Dieser
Weinberg mit einer Fliche von mehr als 120 Hektar befindet sich seit vier
Generationen in Familienbesitz und wird seit jeher mit Weinreben bepflanzt. . T

Fiir diesen Wein wurden nur Trauben aus den besten Lagen ausgewdihlt. Nach / *H

einer strengen Uberwachung des Weinbergs werden die Trauben zum Zeitpunkt __/ R IO JA

ihrer optimalen Reife gelesen. Die Trauben der Sorte Tempranillo wurden in

der ersten Oktoberhilfte geerntet, wiahrend die Garnacha Mitte Oktober und die é( ) L A K
Mazuelo in der letzten Oktoberwoche und Anfang November gelesen wurden. S Gt =
Die Weinlese wird von Hand durchgefiihrt, wobei nur die gesunden und reifen Dt B& C/O U & R
Trauben geerntet werden, wéhrend das unreife und ansonsten beschédigte il

Traubengut bereits auf dem Weinberg aussortiert wird. IRAN RESERVA

IV. WEINBEREITUNG
Die Girung mit ausschlieBlich heimischer Hefe wird in Edelstahltanks \ B
durchgefiihrt. Nach Abschluss der Garung bleibt der Wein noch weitere 10 Tage .
aufder Maische, bevor er ins durchschnittlich 5 Jahre alte Fass aus amerikanischer
Eiche gelangt, in dem er 24 Monate ausgebaut wird. Wihrend dieser Fassreife
wird der Wein viermal umgefiillt. Nach der Reinigung des Weins wird er in
Flaschen abgefiillt und reift mindestens weitere 36 Monate im Flaschenkeller,
bevor er auf den Markt gelangt.

V. VERKOSTUNG

Ziegelrote Farbe von guter Intensitit. Reintonig in der Nase mit Gewlirzaromen,
Rostnoten und Niissen. Gute Struktur am Gaumen, geschmackvoll, ausladend und
ausgewogen, mitangenehmem Finaleund ausgezeichneter Geschmacksharmonie.
Komplex im Riickgeruch mit wahrnehmbaren Balsamnoten und Nuancen von
edlen Holzern. Elegant im Abgang.

V1. EMPFOHLENE GERICHTE
Serrano- oder Ibérico-Schinken, reifer Kése, dunkles Fleisch, Schmor- und
Bratengerichte vom Wild.
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