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I. TRAUBENSORTEN
70% Tempranillo, 30% Garnacha.

II. ALKOHOLGEHALT
14% Vol.

[II. WEINBERGE UND WEINLESE

Das im Siiden des Berges Monte Yerga gelegene Grundstiick Finca Cuesta de
la Reina ist ein Sonnenhang, der auf einer Hohe von 450 m beginnt und bis auf
800 m ansteigt. Die kalkhaltigen Tonbdden mit viel Ger6ll sind duBerst karg.
Der Weinberg breitet sich iiber 120 Hektar aus und ist seit vier Generationen
in Familienbesitz. Das mittlere Alter der Weinstocke betrdgt mehr als 40
Jahre. Nach einer minuziésen Uberwachung im Weinberg wurden die Trauben
zum Zeitpunkt ihrer optimalen Reife gelesen. Die Weinlese wurde manuell
durchgefiihrt, wobei bereits hier auf dem Weinberg eine erste Traubenauslese
stattfand: nur die gesunden und reifen Trauben wurden schlielich zur Kellerei
gebracht. Die Weinlese fand sowohl fiir die Sorte Tempranillo als auch fiir die
Garnacha Mitte Oktober statt. Die Trauben wurden in Kisten geerntet, um sie so
unversehrt wie moglich zu bewahren.
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IV. WEINBEREITUNG

Im gesamten Verarbeitungsprozess kamen keinerlei mechanische Systeme
zum Einsatz. Trauben und Wein wurden ausschlieflich nach dem Prinzip der
Schwerkraft transportiert, um die Frucht in keiner Weise zu beeintréchtigen. Die RO
Gérung, bei der nur die Hefen aus dem eigenen Weinberg verwendet wurden,

fand in Edelstahltanks mit Temperaturkontrolle (30° C) statt. Nach Abschluss
der Gérung blieb der Wein noch 10 Tage im Kontakt mit der Maische. Nach dem
Ablassen des Weins wurde er acht Monate in Fissern aus feiner amerikanischer
und franzoésischer Eiche ausgebaut. Im Laufe der Fassreife wurde der Wein
zweimal umgefiillt und vor seiner Flaschenabfiillung leicht gefiltert. SchlieBlich
reifte der Wein weitere 12 Monate im Flaschenkeller, bevor er auf den Markt
gelangte.

V. VERKOSTUNG

Dichte kirschrote Farbe. Intensive Aromen von schwarzer Frucht und Eiche
in harmonischem Zusammenspiel. Geschmackvoll am Gaumen, mit runden
Tanninen und reifer Frucht im Hintergrund; wiirzig im Geschmack und mit
ausgezeichneter Struktur.

VI. EMPFOHLENE GERICHTE
Der ideale Begleiter zu Schmorgerichten, gebratenem dunklem Fleisch und

gereiftem Kése.
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